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Branschorganisationen Svensk Potatis har nu bli-
vit varm i kladerna med sin treariga kampanj for
att vacka konsumenternas matlust och intresse
for att laga mat med potatis. Malet ar att oka
konsumtionen genom att bidra med kunskap och

inspiration.

Bittre potatiskvalitet och bittre
butikspresentation ir viktiga pus-
selbitar.

Det tredriga projektet har en
budget pé cirka tio miljoner kronor
och finansieras med stid av EU
och svenska staten, samt av pota-
tisodlare och grossister, med stéd
av Lantbrukarnas Riksférbund
— LRF-GRO.

Svensk Potatis ordférande heter
Lars Elofson och verksamhetsle-
dare dr Jens Eriksson, pd halvtid.
Den andra halvtiden dgnar han &t
grossistfdrctaget Wermfood 1 Arsta
Partihallar 1 Stockholm, dir han dr
marknadschef.

Ménadens recept pa nétet
P4 www.merpotatis.nu hittar man
varje mdnad en ny matritt med
potatis som viktig ingrediens.
Recepten presenteras med lick-
ra bilder och de har komponerats
av nigra namnkunniga kockar. En
av dem ir Fredrik Eriksson pd
Langbro Virdshus. Han idr krea-
tiv ledare pd Restaurangakademin,
ordférandei foreningen Arets Kock

Gaffeln upp fir svensk potatis, tycker den entu-
siastiske projektiedaren Jens Eriksson.
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och en flitigt engagerad tv-kock.
Idag driver han Langbro virdshus
i Stockholms sédra forort, dir han
och hans kollegor serverar klassisk
mat i modern tappning.

Fredrik Eriksson har ménga
favoritsorter, en riktigt bra norr-
lindsk 'Mandel' till exempel cller
'Balmoral' som han sjilv odlat pa
landet.

Hemsidan ger trevligt presen-
terad informartion, dels med mana-
dens recept, dels med presentatio-
ner av olika potatissorter.

Helsida i Aftonbladet

Jens Eriksson tycker att dret har
bérjat bra. Den tidiga firskpota-
tispremidren gjorde man myck-
et av, med provsmakning for
utvalda journalister pi Lingbro
Virdshus. Gensvaret blev bra i
medierna, bland annat en helsida i
Aftonbladet. Det hela arrangerades
med mycket kort varsel, eftersom
man forst ndgon dag innan visste
niir férsta potatisen skulle komma
ur jorden.

— Nu giller det att fi folk art
férstd att priset dr avsevirt myck-
ct ligre in premidrskirdens 500
kronor per kilo. Vi bestimde for
ndgra dr sedan att Nationaldagen
den 6 juni ocksd skulle vara
Firskpotatisens dag. P3 den tiden
tycktes det djdrve, men i dr vet vi
att moderna jordbruksmetoder och
gynnsamt klimat med mycket sol
och virme under viren kommer
ate leda till ate vi har et bra utbud
firskpotatis till 6 juni.

TV-reklam i juni
I juni kommer TV-reklam under
tvd veckor 1 TV 4. Det dr forstds en
ganska kostsam del av budgeten,
men man tror att reklamen kom-
mer att ge resultat.

Att 8ver huvud taget fi EU-
stod (med hilfren av budgeten)

| Sverige adlas idag ett hundratal sorter med olika smaker. Potatisen delas inte bara upp i alika
sorter efter sasong, Den delas dven in efter smak, fasthet, utseende och storlek.

dr inte si Litt och det ir vildigt
noga att Jordbruksverket fir in ritt
dokumentation fér hur projektet
framskrider. Svensk Potatis har fart
oviirderlig hjilp i de byrikratiska
irrgdngarna, av framfér allt Eva
Anflo pd LRF-GRO. Riitt redovis-
ning #r naturligtvis ett mdste fér
att de europeiska skattebetalarna
skall fa valuta for sina pengar, men
blanketterna kan vara krdngliga att
fylla i rite,

— Maria Skold pid Jordbruks-
verket har lotsat oss vil genom
byrdkratin, siger Jens Eriksson.

Fornyar butikshdrnorna

Till hésten kommer man att bérja
férnya butikernas potatishérnor.
Man bérjar med pilotbutiker hos
de stora butikskedjorna, savil stor-
marknader som mellanstora och
néirbutiker férnyas, Allt for att gra
presentationen bittre och visa kon-
sumenterna ett vidare sortiment.

I september blir det ater dags
for Oppen gérd, pi ett dussin gir-
dar runtom i landet. Dit inbjudes
allminheten fér att se hur modern
potatishantering gdr till, frin plock-
ning medelst upptagare till sorte-
ring och férpackning. Naturligtvis
stir fiven fortiring pd programmet,
Ett siitt att knyta nidrmare kontakt

mellan producent och konsument,
som annars vanligen inte mots Gga
mot dga.

Jens Eriksson har all anledning
att vara optimistisk om framtiden
for svensk potatis.
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Férskpotatis pa gaffeln. 'Solist' &r ursprungligen
en tysk sort men har sedan ett antal &r odlats
i Sverige med stor framgang. Kottfargen &r gul
och de runda och vackra knélarna har gjort
sorten till en faverit bland bade odlare som
konsumenter. Sorten &r lika god med bara en
klick smr och flingsalt som till sill eller grillat
kott och kyckling.




