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SVENSK MATPOTATIS

KONTROLL

Kvalitetsnormer for farsk- och sommarpotatis
Faststéllda av Stiftelsen Potatisbranschen den 21 April 2022 med forsta tillimpningsdag 1 Juni 2022.
1. Definition av produkten

1.1 potatis

Med farsk- och sommarpotatis avses potatis av arten Solanum tuberosum, som &r avsedd att anvdndas som
livsmedel.

1.2 Farskpotatis

Med firskpotatis menas potatis som skordas fore fullstindig mognad, for forsiljning direkt efter
upptagning/skord, vars skal enkelt kan avldgsnas utan skalning och forpackas for forséljning till konsument
fore den 1:a oktober.

1.3 Sommarpotatis

Med sommarpotatis menas potatis som skordas skalfast eller praktiskt taget skalfast for forséljning direkt efter
upptagning/skord och forpackas for forsiljning till konsument fore den 1:a oktober.

2. Kvalitetsbestammelser for farsk- och sommarpotatis

2.1 Minimikrav

Angivna minimikrav pa farsk- och sommarpotatis skall gélla vid leveranstillfillet efter skordehantering och
eventuell packning i konsumentemballage.

Om inte annat foljer av sérskilda bestimmelser och tillatna toleranser ska potatisen vara:

vél utvecklad med egenskaper som &r typiska for sorten

Frisk och hel

fast, dvs ej uttorkad

potatisen skall vara tvéttad, tvittning skall ske i rent vatten utan tillsatser

fri fran onormal yttre fuktighet, sdsom kondensbildning

fri fran frimmande lukt och bismak

fri fran jord och andra fororeningar

praktiskt taget fri frén sjukdomar och skadedjur

praktiskt taget fri frén skador och defekter som kan péverka inre och yttre kvalitet

fri fran karantanskadegorare

i sadant skick att den kan tala normal hantering och transport

praktiskt taget fri frén blotrota / blota frostskador. Som norm réknas hogst tva blota kndlar per 100 kg.

2.2 Klassificering

Klassificerad firsk- och god kvalitet; hela, farska, sorttypiska

sommarpotatis tillitna mindre fel; form, farg, sma sprickor och skador som orsakats av
skordehantering och packning
sommarpotatis; efter packning far som norm hogst 20% av knolarna
vara starkt flossade.
(Som starkt flossade raknas kndlar dér skalet lossnat pa 20% eller mer
av knolens yta)
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3. Bestammelser angaende storlekssortering

All kvalitetsmérkt potatis skall vara storlekssorterad, varvid sorteringen baseras pa potatisens diameter.
Vid storleksbeddmning skall kvadratiska sall anvindas. Férekomsten av kndlar med avvikande storlek skall
bestdmmas som viktprocent av det undersokta provet.

Foljande storleksbeteckningar och spannvidder ska tillimpas kvalitetsmérkt potatis som packas i

konsumentforpackning:
Virde
Spannvidd 20 mm
Storleksklass max 60 mm
Tolerans Hogst 10 % avvikande

4. Bestammelser angaende skador och sjukdomar

Skadorna indelas med hénsyn till sin art i fyra skadegrupper, A-D. A inrymmer de allvarligaste skadorna och
grupp C och D de minst allvarliga. Férekommer tva eller flera till olika grupper (grupp A - C) tillhérande
skador pa samma potatisknol beaktas endast den skada som hénfor sig till den gruppen med de allvarligaste
skadorna.

Skador under grupp D beddms fore klassificering av skada i grupperna A - C. Férekommer samtidigt skada
enligt grupperna A - C pé knolen, hanfors knolen dérefter enligt ovan givna direktiv.

Undersokningen av skador skall genomforas pa hela arbetsprovet.

Vid undersokningen skall knolarna skéras igenom pé ett sadant sitt att forekommande skador kan upptéckas
och studeras.

Forekomst av knolar med skador och sjukdomar skall bestimmas som viktprocent av det undersokta provet.

5. Typ av produkt

Sort skall alltid anges enligt bendmning publicerad i listan 6ver godkdnda sorter for markning enligt
SMAKSs kvalitetssystem. Nya sorter kan registreras for klassificering och kvalitetsméirkning endast om
relevant information och dokumentation gors tillgénglig for Svensk Potatis AB. Dessutom skall test av
TGA (totala glykoalkaloider) vara utférd och uppvisa godkénda halter enligt Livsmedelsverket.

6. Bestaimmelser ang. kokegenskaper
I undersokningen ingér 50 potatisar fran det uttagna provet.

Knolarna skrubbas. Kokkérlet fylls med s& mycket kallt vatten att knolarna nétt och jamnt tdcks. Efter snabb
uppkokning anpassas virmen sé att jimn kokning erhalls. S& snart potatisen ar kokt slds vattnet av och
potatisen dngas av.

Potatisens egenskaper i friga om sonderkokning faststélls nér potatisen tas upp ur kokkarlet. Knolar som
inte till storre delen med handen kan tas upp hela ur kokkérlet, bedéms som starkt sonderfallande. Antalet
anges i antalsprocent.

Darefter klyvs knolarna genom kron- och navelédndarna. Den ena potatishalvan provsmakas. Den andra
potatishalvan ldggs med snittytan uppét pa ett vitt underlag for beddmning av morkférgning och
blotkokning. Denna beddmning skall utforas ca en timme efter avslutad kokning.

Forekomst av blotkokning bestéms med ledning av fuktférnimmelsen vid tryck med finger pé snittytan.

Forekomst av stark eller svag morkfargning bestdms genom okulérbesiktning av kndlhalvorna under
specifikt ljus.

Forekomst av knolar med stark och svag blotkokning respektive morkfargning anges var for sig i
antalsprocent.
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7. Toleransbestammelser

I varje forpackning, savdl konsumentforpackning som ldda samt parti vid 16sviktsforséljning, medges en viss
méngd produkter som inte uppfyller kvalitets- eller storlekskraven for den angivna klassen.

7.1 Kvalitetstoleranser for skador och sjukdomar

Tillatna kvalitetstoleranser anges for varje klass och uttrycks i viktprocent.
Kriterier for bedomning av enskilda skador eller kvalitetsegenskaper utgar fran etablerade normer enligt
SMAK. Skadorna indelas i grupper enligt "Beddmningsnormer for skador och sjukdomar”

e Skadorigrupp A potatisen bor ej anvindas till konsumtion
e Skadorigrupp B potatisen kan anvindas efter hard putsning
e Skador i grupp C och D potatisen kan anvéndas efter skalning eller

lattare putsning

7.2 Klassificerad Firsk- o Sommarpotatis

7.2.1 Skador grupp A max %
Blotrota *
Brunréta o

Maximal skadepoéng fran skadorna:
Gronfirgning Dk

Rost, kérlringsmissfargning, glasighet,

ihélighet och annan inre missfargning Jwk
Summa grupp A-skador 5
Summa grupp A o B-skador 10
7.2.2 Svaga skador grupp C 15
Summa for grupp A, B, C-skador 20
7.2.3 Skador grupp D
Summa grupp D-skador 5

* En knol med blotrota / blotfrost, vilket &r hogsta tilldtna antal i ett prov, rdknas i detta sammanhang
alltid som 2 %. I gruppen blotrota ingér dven rodrdta, pythiumrota, bomullsmogel och gramdgel.

Om tva bldta knolar ingér i provet, gors bestimning av antal blota knolar per 100 kg. Se minimikrav.

** En knol med brunrdta, vilket dr det hogsta tillatna i ett prov, rdknas i detta ssammanhang alltid som
2 %.

*** Virdet anger det maximala antal skadepoéng av det totala gransvérdet for angivna skador. Om
skadepoédngen for angivna skador 6verstiger det angivna vérdet anses kraven for skadegrupp A vara
Overstigna dven om det totala véardet understiger 5.
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7.3. Toleranser for kokegenskaper
Hogst 10 kokningspoéng / fel tillats.

Poéngen / felen berdknas genom att varje specifik kokegenskap multipliceras med angivet relationstal.

Poéngen summeras dérefter.

rel. tal
Stark blotkokning 1
Stark morkfargning 1
Svag morkfargning 0,25
Starkt sonderfall 0,25

8. Bedomningsnormer for skador och sjukdomar

Grupp A

Grupp B

Grupp C

Grupp D

Rost, ihdlighet, kdrlringsmissféargning, bladrullsjuka, naveldndsnekros, glasighet, annan inre
missfargning, lagringsgronfargning som omfattar minst 10 % av knolens yta eller har ett djup pa
minst 10 % av knolens langd. Odlingsgronféargning som omfattar minst 5 % av knoélens yta.
Dessutom bomullsmogel, gramdgel, blotrota, blot frostskada, pythiumrdta, rodrota, stjalkbakterios,
brunréta, fusariumrota, phomardta, varmeskador, torr frostskada och kvavningsskada.

Mekanisk skada, stotblatt, larv- och larvliknande skada, kvickrotskada, snigel och andra djurgnag,
indtvixande groddar, missformning och véxtsprickor som omfattar minst 10 % av kndlens yta eller
har ett djup pa minst 10 % av kndlens ldngd.

Mekanisk skada och stotblétt som omfattar mindre dn 10 % av kndlens yta eller har ett djup pa
mindre dn 10 % av knélens ldngd.

Bedomningen utfors fore klassificering av skada i grupperna A- C.
Vanlig skorv, pulverskorv, blasskorv, lackskorv, skalbristning, skaldterbildning, yttre
antocyanfargning, nétskorv och skalmissfiargning som omfattar minst 10 % av knoélens yta.

Skada under grupp B som é&r av sddan omfattning att minst halva knoélen ar oanvandbar hinfors till
grupp A.
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9. Bestammelser ang. presentation

9.1 Enhetlighet

Innehéllet i varje forpackning eller parti skall vara enhetligt och skall besta av potatis av samma ursprung och
sort. Den synliga delen av forpackningens eller partiets innehall skall vara representativ for det samlade
innehéllet.

Frammande sort far utgdra hogst 3 viktprocent av innehallet.

9.2 Presentation

Potatis skall forvaras och presenteras i enlighet med Livsmedelsverkets riktlinjer, dvs sa att den kan hallas
morkt och svalt och ej utsittas for ljus.

9.3 Forpackning

Emballage far ej pdverka med lukt eller smak eller skada produkten sa att kvaliteten forsémras.

9.4 Losvikt

Endast nytt emballage eller grundligt rengjorda returemballage av bestéindigt material far anvéndas.

9.5 Konsumentforpackning

Endast nytt emballagematerial far anvéndas.

10. Bestaimmelser angaende markning

Grundldggande bestimmelser om méarkning &r fastlagda i kungorelser fran Livsmedelsverket, och
Jordbruksverket.

10.1 Identifiering

Packare/ avsidndare anges med namn och adress samt identifikationsnummer enligt Jordbruksverkets krav.

10.2 Typ av produkt

Sort skall alltid anges enligt bendmning i officiell sortlista eller vedertaget handelsnamn.

10.3 Produktens ursprung

Ursprungsland skall alltid anges och valfritt: odlingsomrade eller nationell, regional eller lokal
bendmning.

10.4 Handelsmissiga upplysningar

Kvalitetsklass, varubeteckning, forpackningsstorlek (nettovikt), skorde- / forpackningsdag, samt
forvaringsanvisningar enligt Livsmedelsverket.
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