Har kommer en summering av de viktigaste dndringarna i kvalitetsnormerna
som trader i kraft den forsta juni 2022,

Bakgrunden till uppdateringen
e Det ar upp till sju ar sedan senaste uppdateringen och 6ver tiden har ett antal dispenser
stallts ut och ar i dag praxis.
e De olika kvalitetsnormerna har utvecklats vid olika tidpunkter vilket har gjort att de har
innehallit lite olika information.
e Kvalitetsnormerna kan upplevas lite svara att forsta.

Malet med uppdateringarna
e Avskaffa dispenser genom att inforliva dem i gdllande normer
e Fortydliga och forbattra normen vad géller spraket
e Likstalla normernas innehall och formuleringar dar sa ar tillampligt

De viktigaste forandringarna for respektive kvalitetsnorm kan sammanfattas med:

1) Markning med kvaliteterna SMAK Klass I, SMAK Klass Il och SMAK Storhushalls-Prima
Kvalitetsnorm: Host/Vinter potatis samt Storhushallsprima
Definition av potatisen: Potatis som skdrdas med moget skal

Vasentliga forandringar:
e Bast fore datum for kvaliteterna SMAK Klass | och SMAK Klass Il forlangs till 15 dagar
e Inget krav pa bast fére datum vid markning med kvalitetsklassen SMAK Storhushalls-Prima
e Specifika normer for bakpotatis tas bort

) Markning med kvaliteterna SMAK Farskpotatis och SMAK Sommarpotatis
Kvalitetsnorm: SMAK Farsk- och Sommarpotatis
Definition av potatisen:

SMAK Farskpotatis — Potatis som skordas fore fullstandig mognad, for forsaljning direkt efter
upptagning/skord vars skal enkelt kan avldgsnas utan skalning.

SMAK Sommarpotatis — Potatis som skordas skalfast eller praktiskt taget skalfast for forsaljning direkt
efter upptagning.

Vasentliga forandringar:
o Sista dag for forpackning till konsument infors och blir 1:a oktober
e Begrdnsningen for flossighet tas bort for kvaliteten SMAK Farskpotatis
e Reglerna kring potatisens spannvidd och storleksklass forenklas. Lagsta spannvidd ar 20 mm
och max storleksklass 60 mm galler hela sdasongen.

) Markning med kvaliteten SMAK Skalad Potatis
Kvalitetsnorm: Kvalitetsnormer for skalad potatis
Definition av potatisen: Potatis som ar raskalad och darefter foradlad med avsikt att séljas till
restaurang och storhushall

Vasentliga forandringar:
e Kvalitetens bendmning dndras fran raskalad till skalad.
e Potatis som efter skalning férkokas, skivas, strimlas eller anvands som ravara vid tillagning av
maltider behaller ratten till markning.



